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Irish Pub & Restaurant

% CONLAS MANOS *
(BURGERS & SANDWICHES)

MUNSTER BURGER $ 22.500

DOBLE MEDALLON VACUNO,
COLESLAW, MORRON ASADO, QUESO,
HUEVO FRITO Y PAPAS FRITAS

BONDIOLA MUNSTER $ 22.500

BONDIOLA DESMENUZADA CON CEBOLLA
CARAMELIZADA, LECHUGA, TOMATE, MOSTAZA
Y PAPAS FRITAS

LOMITO CLASICO $ 20.500

LECHUGA, TOMATE, JAMON, QUESO
Y PAPAS FRITAS

HAMBURGUESA CLASICA $ 20.500

MEDALLON VACUNO, LECHUGA TOMATE,
CEBOLLA, JAMON, QUESO Y PAPAS FRITAS

CHEDDAR & BACON (® $ 20.500

MEDALLON VACUNO, BACON, QUESO
CHEDAR, TOMATE, CEBBOLLA
Y PAPAS CUNAS

VEGGIE BURGER $ 20.500

MEDALLON LEGUMBRESY VEGETALES,
LECHUGA, TOMATE, PALTA CEBOLLAS
Y PAPAS FRITAS

PATAGONIA BURGER $ 20.500
MEDALLON DE CORDERO, HONGOS DE

PINO, QUESO, HOJAS VERDES, TOMATE

Y PAPAS FRITAS

CHICKEN BURGER $ 20.500

MEDALLON DE POLLO, LECHUGA,
TOMATE, AROS DE CEBOLLA,
PROVOLONE, GUACAMOLE

Y PAPAS FRITAS

&

SERVICIO DE MESA $3.000 POR PERSONA
EXTRA POR PLATO PRINCIPAL COMPARTIDO $10.000




% MINUTAS %

MILANESA MEDITERRANEA (¥ $ 27.000

SALSA DE TOMATE, MUZZARELLA, JAM6N CRUDO,
CHERRY CONFITADO, RUCULA Y ACEITUNAS NEGRAS

SUPREMA DE POLLO

MEDITERRANEA $ 27.000
SALSA DE TOMATE, MUZZARELLA, JAMON CRUDO,

CHERRY CONFITADO, RUCULA Y ACEITUNAS NEGRAS

FILET DE MERLUZA $ 27.000

BURRITOS DE VERDURA X 3 $ 20.500
BURRITOS DE CARNE X 3 $ 20.500

MILANESA DE ENTRANA $ 30.000

CON APANADO CRISPY (CROCANTE DE AVENA
CEREALES, SEMILLAS Y PAN RALLADO)

% EMPANADAS %

POR UNIDAD
CARNE $ 3.000
JAMON'Y QUESO $ 3.000
VEGETALES $ 3.000

(VEGETALES, HONGOS Y MUZZARELLA
CON MASA VERDE)

% BASICOS %

(CON GUARNICION A ELECCION
Y SALSA DE HONGOS, PIMIENTA,
BARBACOA Y MOSTAZA)

[o) <
<07'EN Fv?'

SALMON $ 49.500
MEDALLON DE LOMO $ 42.000
GIGOT DE CORDERO $ 35.000

OJO DE BIFE $ 36.500
COLITA DE CUADRIL $ 35.500
EN SU SALSA

MATAMBRITO DE CERDO $ 30.500

ABADEJO A LA PLANCHA &® $ 30.500
POLLO GRILLADO $ 25.500

% GUARNICIONES @

“Uren \‘?‘&

PAPAS A LA CREMA $ 14.500
PAPA AL PLOMO $ 12.000
(RELLENA DE PANCETA, VERDEO Y QUESO CREMA)

PAPAS ESPANOLAS $ 11.000
CON PIMIENTO Y CEBOLLA ASADA

VERDURAS ASADAS $ 11.000
PURE DE PAPA O CALABAZA  $ 11.000
RISOTTO PRIMAVERA $ 11.000

PAPAS FRITAS $ 11.000



% LIVIANOS %

CHOWMIEN ®

SALTEADO DE VEGETALES, LANGOSTINOS
Y FIDEO DE ARROZ

HUMITA AL BARRO
SALTEADO DE VEGETALES (%
CON ARROZ

CHOW FAN ®

SALTEADO DE VEGETALES, VERDEO, POLLO,
ARROZ Y HUEVO REVUELTO

TARTAS
DE VERDURA O JAMON Y QUESO

TARTA DE POLLO
CON CREMA DE PUERROS Y MUZZARELLA

QUICHE LORRAINE

(TIPICA TARTA FRANCESA) CON CEBOLLITAS
PANCETA, JAMON, QUESO Y CREMA

$ 29.500

$ 20.500
$ 20.500

$ 20.500

$ 19.500

$ 19.500

$ 19.500

J

N

% ESPECIALES MUNSTER %

e TOMAHAWK

OJO DE BIFE CON COSTILLA (PESO APROX.1KILOGRAMO )

e T-BONE

LOMO Y BIFE DE CHORIZO
CON HUESO CARACTERISTICO EN FORMA DE “T”

« LOMO STROGONOFF

CON ARROZ PILAF

* VACIO AL MALBEC

VACIO EN COCCION LENTA AL MALBEC
ACOMPANADO CON PAPAS DORE

* MATAMBRITO DE CERDO

CON SALSA DE MIEL Y CARAMELO PICANTE
ACOMPANADO DE BATATA'Y CEBOLLAS

*PAELLA DE MARISCOS (¥
* CAZUELA DE MARISCOS (%
* BONDIOLA LAQUEADA (%

EN CERVEZA, MIEL XACETO CON PAPA RELLENA

* SHEPPERD S PIE &%
TIPICA CAZUELA DE CARNE CUBIERTO CON PURE
GRATINADO

« PAMPLONA DE POLLO

PECHUGA RELLENA DE QUESO Y VERDURA
ENVUELTA EN PANCETA ACOMPANADA DE PAPAS
ESPANOLAS CON PIMIENTO Y CEBOLLAS ASADAS

* GOULASH CON SPAETZLE
« [RISH STEW &

RAGU DE CORDERO CON PURE COLCANNON,
CEBOLLAS, ZANAHORIA Y PEREJIL

°* ESCALOPINES DE TERNERA

AL VINO BLANCO CON CHAMPIGNONES
ACOMPANADOS DE PAPAS NOISETTE

* SUPREMA APANADA

RELLENA DE JAMON, QUESO, PIMIENTOS Y ESPINACA

* LOMO MONTECARLO

CON CALABAZA NOISSETTE, ALCAPARRAS FRITAS,
PANCETA, CREMA DESGLAZADO AL CHARDONNAY

$ 57.000

$ 38.500

$ 34.000

$ 30.500

$ 30.500

$ 30.500
$ 30.500
$ 29.500

$ 25.500

$ 25.500

$ 25.500

$ 30.500

$ 25.000

$ 42.000

-




% SOPAS %

SEAFOOD CHOWDER %  $ 19.500

SOPA BLANCA DE MARISCOS Y PESCADO

SOPA DE CALABAZA $ 13.500

% ENSALADAS %

ENSALADA MUNSTER ¢ $ 30.500

(MIX DE HOJAS, TOMATES CHERRY
CONFITADOS, PALTA, LANGOSTINOS
NATURALES, TROCITOS DE SALMON
CURADO GRAVLAX

CAESAR $ 17.500

(LECHUGA, POLLO, CROUTONS,
HUEVO DURO, QUESO SARDO
Y ADEREZO)

CAESAR DE LANGOSTINOS $ 23.000
POLLO AROMATIZADO $ 17.500

(POLLO AROMATIZADO CON PALMITOS
GRILLADOS, HOJAS VERDES, MORRONES
ASADOS, CROUTONS Y VINAGRETA

DE MOSTAZA)

ENSALADA COMPLETA $ 17.500
(HOJAS VERDES, TOMATE, CHOCLO,

REMOLACHA, HUEVO, ZANAHORIA,

ACEITUNAS Y QUESO)

J

\J

% PASTAS %

(CON SALSA A ELECCION: FILETTO, BOLONESA,
CREMA, HONGOS, FRUTOS DE MAR)

NOQUIS DE PAPA & $ 21.500
SORRENTINOS $ 21.500
(JAMON Y QUESO)

RAVIOLONES $ 21.500
(CONSULTAR SUGERENCIA)

CREPES $ 21.500

DE ESPINACA GRATINADOS

SORRENTINOS SEPIA $ 25.000

RELLENOS DE CEBOLLITA, CREMA,
PARMESANO Y SALMON

SUGERENCIA: CON SALSA DE CAMARONES
(INCLUIDA)

RAVIOLON DE CORDERO $ 23.000
CORDERO BRASEADO A BAJA TEMPERATURA

CON CEBOLLA Y PIMIENTO.

SUGERENCIA: SALSA AMATRICCIANA

(TOMATE, PANCETA, FILETTO,

PEREJIL, ALBAHACA Y OLIVA)




% SNACKS Y TABLAS %

TABLA DE MARISCOS
(PARA DOS)

TABLA DE FIAMBRES
(PARA DOS)

LANGOSTINOS CROCANTES
CON SALSA TARTARA

RABAS
CON SALSA ALIOLI

CHICKEN FINGERS
CON SALSA DE MOSTAZA

BASTONES DE MOZZARELLA
PROVOLETA CLASICA ®
PROVOLETA

CON RUCULA Y JAMON CRUDO

PROVOLETA
CON TOMATES CHERRY Y AJO

SALCHICHA IRLANDESA
SALCHICHA AHUMADA ENVUELTA EN
PANCETA CON SALSA BARBACOA

MEJILLONES
A LA PROVENZAL ®
PAPAS IRLANDESAS %

PAPAS FRITAS, CHEDDAR FUNDIDO,
BACON 'Y VERDEO

PATATAS BRAVAS
CON SALSA PICANTE

$ 57.000
$ 44.000
$ 28.500
$ 25.500
$ 20.500

$ 19.500
$ 19.500
$ 19.500

$ 19.500

$ 19.500

$ 18.500
$ 14.500

$ 14.500

% MENU INFANTIL %

MILANESITAS CON PAPAS FRITAS
O NOQUIS CON SALSA ROSA
CON CUCURUCHO DE HELADO

$ 23.000

& & &

SERVICIO DE MESA $3.000 POR PERSONA
EXTRA POR PLATO PRINCIPAL COMPARTIDO $10.000



\S

% POSTRES %

TABLA MUNSTER
(DEGUSTACION PARA DOS)

CREME BRULEE, TIRAMISU, MOUSSE DE CHOCOLATE,

PAVLOVA CON CREMA'Y FRUTAS FRESCAS,
VOLCAN DE CHOCOLATE

VOLCAN DE CHOCOLATE

CON HELADO DE AMERICANA
Y SALSA DE FRUTOS ROJOS

PARFAIT DE CHOCOLATE

ESPECIE MOUSSE FRANCESA CON BASE DE HUMEDO
DE CHOCOLATE

PAVLOVA &®

CON CHANTILLY, FRUTAS FRESCAS Y MIEL

CREME BRULEE CLASICA

FLAN CASERO

FLAN TRADICIONAL O DE DULCE DE LECHE
OPCIONES: DULCE DE LECHE, CREMA CHANTILLY, MIXTO

TIRAMISU

TORTA TIRAMISU CON CREMA MOKA

DON PEDRO

$ 29.000

$ 18.500
$ 17.000

$ 18.500

$ 16.000
$ 12.500

$ 16.000

$ 18.500
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